
詳細・歴史

商品コード ヴィンテージ 税別参考上代

JAN　なし

JAN　なし

JAN　なし

JAN　なし

【品種】トゥルソー100％
アルコール度数：13.0％

Arbois Trousseau Cuvée Marne Rouge
2014 ¥4,500

【品種】トゥルソー100％
アルコール度数：13.5％

Arbois Trousseau Cuvée Rosières
2014 ¥4,500アルボワ・トゥルソー・キュヴェ・ロジエール

【品種】トゥルソー100％
【収量】12ｈｌ/ｈａ：ここ数年は気候条件により非常に低く抑えられています
【テイスティングノート】口に含むと噛み砕けるような果実感とともにスパイスの複雑味が加わり、滑らかで
　　　　　　生き生きとしたワインです。
アルコール度数：13.0％

アルボワ・トゥルソー・キュヴェ・マルヌ・ルージュ

収穫は手摘み。トゥルソーの醸造は古い木樽で行われ、12～18か月間熟成されます。新樽は一切使用しません。

16720713
Arbois Trousseau Cuvée Ruzard

2013 ¥4,200アルボワ・トゥルソー・キュヴェ・リュザール

ワイン名

醸造

Domaine Lucien AVIET (Montigny-lès-Arsures)
ドメーヌ・リュシアン・アヴィエ　（モンティニ・レ・ザルシュール)

モンティニ・レ・ザルシュール村はアルボワのすぐ北に位置しています。この村は
ジャック・ピュフネィやステファン・ティソなど優れた生産者を多く擁していますが、
そのうちの一人で「バッカス」の愛称で親しまれ、誰もがその名を知る偉大なヴィ
ニュロンが当ドメーヌの前当主であったリュシアン・アヴィエ氏です。
現在ドメーヌは息子のヴァンサンに引き継がれましたが、リュシアン本人は現在も
カーヴで目を光らせています。
自然に忠実に、そして伝統的なワイン造りを大切にするドメーヌで、カリグラフィー
を用いた温かみのあるデザインのエチケットは、50年前からデザインを変えていま
せん。

畑

所有する畑は約6.5haで、赤・白の割合は半々です。平均樹齢は約40年。
土壌は大きく分けて３種類、粘土質（ケイ素の岩石を含む）、石灰質（砕けた石灰
岩石を多く含む）、リラ紀の灰色泥炭質です。
このモンティニ村はトゥルソー品種に非常に適した土地として昔から知られており、
他の土地に比較すると完熟が遅く、果実は芳香に富み、土壌に鉄分が含まれるこ
とから、色調も濃くなります。ただ、皮が非常に薄く繊細な品種で醸造も難しいた
め、他の畑では1960年代前後から比べると現在は1/3程がピノ・ノワールに植え
替えられてしまっているとのこと。

16721314

【品種】トゥルソー100％
アルコール度数：13.5％

16720409
Arbois Trousseau

2009 ¥6,500アルボワ・トゥルソー

16720914


